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VENANCI®
(COSTALIMA

P ORTUGA AL

SERRA DO LOURO BRANCO
CASTAS: 80% Fernao Pires e 20% Moscatel de Setubal
GRAU: 12,5%

SOLOS: maioritariamente arenosos e alguns argilo-calcérios

CLIMA: influéncia maritima

~ |
VINIFICACAO: Vinificagdo com prensagem pneumatica
prévia a fermentagdo (com temperatura controlada) /
PROVA ORGANOLEPTICA: Cor amarelo citrino. Aroma ‘
L
intenso com notas de frutos tropicais, sabor equilibrado \
! |Ey
e fresco, com final de prova agradavel. Um vinho jovem SER(R\,Q' DO
LOURO

e de perfil moderno.
CONSUMO: Imediato ou até 2 anos.
GASTRONOMIA: pratos de peixe ou carnes brancas,

VINHO BRANCO
YINHO REGIONAL PENINSULA DE SETUBAL
marisco e saladas
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VENANCIO DA COSTA LIMA, SUCRS., LDA. Rua Venancio da Costa
Tel.: 21 288 80 20 Fax: 21 288 80 25 E-mail: vcl@vi

TA DO ANJO




